Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Menu Planlama TRZ2012 2 8 2 0 0
Onkosullar Yok

Yariyil Bahar

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi On Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Temel Meslek Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Turizm ve Otel isletmeciligi

Dersin Koordinatori Elif Kara Oztiirk
Dersi Veren(ler) Elif Kara Oztiirk

Asistan(lar)i

Dersin Amaci Ogrenci bu ders ile menii planlamasi menii maliyeti hesaplama ve menii karti
hesaplama yeterligini kazanabilecektir

Dersin Igerigi Saglikli Beslenme icin Gerekli Besinler Ozellikleri, Dengeli Beslenme igin Gerekli
Giinliik Besin Miktari ve Beslenme ilkeleri / Ménii Plani Nedir, Planlamaya Etki
Eden Faktorler Nelerdir? / Misafirlerin Sosyal ve Ekonomik Durumlarina Uygun
Ménilerin, Standart Regetelerin, Porsiyonlarinin Olusturulmasi / Aylik Master Mendi
Planlama / Haftalik Menii Planlamasi / Menii ve Miisteri iliskisi Memnuniyeti / Ozel
mendileri olusturmak / Porsiyon maliyetlerini hesaplamak / Satis fiyatini olusturmak
/ On hazirliklari yapmak / Menii kartlarini hazirlamak / Menii Degerlendiriimesi

Opsiyonel Program Yok
Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

Men( planlamasi yapar

Meni maliyetini hesaplar

Menu karti hazirlar

Hazirlanan menlniin satis fiyatini olusturur

Al OIN]| =

Cesitli gruplara yonelik mendler planlar

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalar

Hafta |Konular On Hazirhk
1 Saglikl Beglenme icin Gerekli Besinler Ozellikleri, Dengeli. Bolim 1
Beslenme Icin Gerekli Ginlik Besin Miktari ve Beslenme llkeleri
Turizm igletmeleri Agisindan Menii Planlamanin Onemi Bolim 2
Men( Plani Nedir, Planlamaya Etki Eden Faktorler Nelerdir? Bolim 2
Misafirlerin Sosyal ve Ekonomik Durumlarina Uygun Mendilerin, Boélim 2

Standart Regetelerin, Porsiyonlarinin Olugturulmasi

5 Aylik Master Menl Planlama Boélim 2
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6 Haftalik Meni Planlama Bélum 2
7 |Meni 6n hazirliklar Yapilmasi, yemek regeteleri olusturmak Bolim 2
8 |AraSinav 1
9 icecek meniileri olugturmak Boélim 3
10  [Ozel meniileri olusturmak Bolim 3
11 [Porsiyon maliyetlerini hesaplamak Bolim 3
12 Porsiyon maliyetlerini hesaplamak Bolim 3
13 [Satis fiyatini olusturmak, én hazirliklari yapmak Bolim 3
14 [Mend kartlarini hazirlamak Bolim 3
15 [Final Bolim 3
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Say!I Katki Payi
Devam/Katilim
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galismasi
Derse Ozgii Staj
Kigik Sinavlar/Stidyo Kritigi
Odev
Sunum/Juri
Projeler 1 20
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 40
Final 1 40
Dénem ici Calismalarin Basari Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler

Sayi

Siresi (Saat)

Toplam isyiikii

Ders Saati

14

2

28

Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Galismasi

13

26

Derse Ozgii Staj

Odev

Kigik Sinavlar/Stidyo Kritigi

Projeler

10

10
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Sunum / Seminer

Ara Sinavlar (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Stresi) 2 6 12
Final (Sinav Suresi + Sinav Hazirlik Suresi) 1 8 8
Toplam isyiikii 84
Toplam isyiikii / 30(s) 2.80
AKTS Kredisi 3

Diger Notlar Yok
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