Ders Adi

Ders Bilgi Formu

Yerel Kredi AKTS Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Bitkisel Yag Teknolojisi GDM4041 3 5 3 0 0
Onkosullar Yok

Yaryil Glz

Dersin Dili ingilizce

Dersin Seviyesi

Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi

Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli

Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim

Gida Muhendisligi Bélimdi

Dersin Koordinatori

Salih KARASU

Dersi Veren(ler)

Salih KARASU

Asistan(lar)i

Dersin Amaci Yemeklik yag teknolojisi ve margarin tretimi konusunda temel bilgiler vererek bu
konuda karsilagilabilecek sorunlari ¢ézebilmek igin gerekli alt yapiy! olugturmak.
Dersin Igerigi Lipidler, Lipidlerin Siniflandiriimasi (Basit, Bilesik ve Turev Lipidler), Yaglarin ve

Yag Asitlerinin Kimyasal Tepkimeleri, Atmosferik Oksidasyon ve Yemeklik Yaglarin
Bozulmasi, Yemeklik Yaglar ve Yag Hammaddeleri, Yagli Tohumlardan Yag
Cikanlmasi, Yaglarin Rafinasyonu, Vinterizasyon, Hidrojenasyon ve Margarin
Uretimi

Opsiyonel Program
Bilesenleri

Yok

Ders Ogrenim Ciktilari

1 Ogrenci lipid ve lipid benzeri maddelerin 6zellilerini bilir.

2 Ogrenci yemeklik yaglarin bozulma nedenleri ve mekanizmalarini kavrar ve alinabilecek dnlemlerin

uygulamasini bilir.

Ogrenci yag hammaddelerini bilir.

Ogrenci yagh tohumlardan yag elde edilmesi asamalarini bilir.

Ogrenci margarin (kahvaltilik, yemeklik ve gida sanayi; sorteningler) tiretimini ve kullanim alanlarini bilir.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalar

Hafta |Konular

On Hazirlik

1 Lipidler ve Lipidlerin Siniflandiriimasi; Basit Lipidler (Gliseridler, ilgili Kaynaklar

Mumlar), Bilesik Lipidler (Fosfolipidler, Serebrositler, Lipoproteinler),
Turev Lipidler (Hidrokarbonlar, Alkoller)

2 Turev Lipidler (Yag asitleri); Yag asitlerinin (Doymus, Doymamis) ilgili Kaynaklar

siniflandiriimasi ve adlandiriimasi

3 Yaglarin ve Yag Asitlerinin Kimyasal Tepkimeleri (Hidrolizasyon iigili Kaynaklar

Esterlesme ve Bunlarla ilgili Reaksiyonlar; Karboksil Gruplarinin
Girdigi Reaksiyonlar; Yag Asidi Zincirinin Girdigi Reaksiyonlar;
Hidroksil Gruplarinin Girdigi Reaksiyonlar)
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4 | Atmosferik Oksidasyon ve Yemeklik Yaglarin Bozulmasi llgili Kaynaklar
(Otooksidasyon; Fotooksidasyon; Hidroperoksitlerin Girdigi
Reaksiyonlar)
Yag Oksidasyonunun Genel Ozellikleri ilgili Kaynaklar
Yemeklik Yaglar ve Yag Hammaddeleri; Yag Hammaddelerinde ilgili Kaynaklar
Bozulma
7 Yaglh Tohumlardan Yag Cikarilimasi (Hazirlik iglemleri; Presyon, ilgili Kaynaklar
Ekstraksiyon)
Ara Sinav 1 ilgili Kaynaklar
9 Yaglarin Rafinasyonu (Zamksi Maddelerin Uzaklagtiriimasi; Asitlik | ilgili Kaynaklar
Giderme)
10 [Yaglarin Rafinasyonu (Adartma; Koku Alma) ligili Kaynaklar
11 |Vinterizasyon llgili Kaynaklar
12 |Yaglarin Hidrojenasyonu llgili Kaynaklar
13 |Margarin imali ilgili Kaynaklar
14 [Yemeklik Yaglarin Bozulmasi ilgili Kaynaklar
15 |Final ilgili Kaynaklar
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Say!i Katki Payi
Devam/Katihm
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galigmasi
Derse Ozgii Staj
Kigik Sinavlar/Studyo Kritigi 3 1
Odev
Sunum/Jiri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 30
Final 1 40
Dénem ici Galismalarin Basari Notuna Katkisi 31
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40

TOPLAM

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Sayi Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii
Ders Saati 13 3 39
Laboratuar

Uygulama

Yildiz Teknik Universitesi - Ders Bilgi Formu - Sayfa 2/3




Arazi Calismasi

Sinif Digi Ders Galismasi 14 3 42
Derse Ozgii Staj
Odev 0

Kigik Sinavlar/Stidyo Kritigi

Projeler

Sunum / Seminer

Ara Sinavlar (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 15 15
Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 25 25
Toplam isyiikii 121
Toplam isyiikii / 30(s) 4.03
AKTS Kredisi 4
Diger Notlar Yok
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